ANTIPASTI

SCAMPO ARROSTITO

Scampo arrostito, latte cagliato, baby lattuga con vinagrette di lamponi e olio alle erbe estive

SASHIMI DI RICCIOLA

Sashimi di ricciola, leche de tigre al frutto della passione, uova di trota, cipolla di Tropea in agrodolce, olio al coriandolo e cetriolo marinato

TAGLIATELLA DI CALAMARO

Tagliatella di calamaro, salsa alla puttanesca, polvere di olive nere e foglie di cappero fritte

MELANZANA PRESSATA

Melanzana pressata e laccata, pomaodorini datterini canditi, salsa alla ricotta affumicata e olio al basilico



MAIN

CHITARRA ALIASTICE

Spaghetto alla chitarra all’astice, pomodore candito e scorza di limone

TAGLIOLINO TRICOLORE

Tagliolino cotto in essenza di Grana Padano Riserva, salsa di pomodoro crudo, croccante e polvere di basilico

TONNO SCOTTATO

Tonno scottato, purea di patate, bieta da costa e fondo bruno di tonno

FILETTO DI VITELLO

Filetto di vitello alla pizzaiola, friggitello ripieno e sugo d'arrosto



DESSERT

PISTACCHIO E RICOTTA

Pan di spagna soffice al pistacchio, ganache montata al cioccolato bianco, limone candito e gelato alla ricotta

UOVO BERTON

Uovo Berton di yogurt & mango

ANANAS E COCCO

Ananas caramellato, gelato al rosmarino, salsa al cocco e gelée al rum

ANGURIA BASILICO E LIMONE

Anguria in osmosi con vodka, sorbetto al basilico e limone, gazpacho di anguria, lemon curd e crumble al
cacao salato



