
 

 

 

 

L E   P R O P O S T E   D E L L A   S T A G I O N E 

 

 

A N T I P A S T I 

“CARPACCIO” DI POLPO CON BATTUTO DI POMODORINO, PEPE ROSA E LIME 

(All: 8-4) € 13,00 

“BOTTARGA” DI MUGGINE DEL SULCIS SU CUORI DI SEDANO 

(All: 7-3) € 15,00 

VELINA DI TONNO MARINATA AGLI AGRUMI 

(All: 7-4-6) € 15,00 

L’INSALATINA MISTA DEL NOSTRO MARE 

(All: 8-11) € 13,00 

IL SOUTE’ DI COZZE SU CROSTONE AROMATIZZATO 

(All: 1-8-6) € 12,00 

I MOSCARDINI DEL GOLFO SU VELLUTATA DI CECI E MENTA 

(All: 8-6) € 13,00 

 

L A   P A S T A 

IL “TAGLIOLINO” NERO ALLE COZZE ROSATE SU VELLUTATA DI ZUCCA 

(All: 1-8-6-10-12) € 15,00 

“GNOCCHI” DI PATATE E SPINACI CON JULIENNE DI SEPPIE E FILETTO DI TRIGLIA SCOTTATO AL BRANDY 

(All: 1-8-7-6) € 17,00 

LE “FETTUCCINE” ALL’UOVO, PORCINO E POLVERE DI BOTTARGA 

(All: 1-7-14-6) € 17,00 

LA “FREGOLA SARDA” TOSTATA “BAIA DELLE NINFE” CON GAMBERI, CARCIOFI E MANDORLE TOSTATE AL MIRTO 

(All:1-11-6-2) € 17,00 

I “GARGANELLI” AL RAGU’ DI TONNO E ASPARAGI SELVATICI 

(All: 1-7-6) € 17,00 

LA ZUPPA DI VERDURE FRESCHE DEL CONTADINO 

(All: 3) € 10,00 

 

 



 

 

 

 

 

 

I L   M A R E  

L’ ARAGOSTA DI ALGHERO 

(SU RICHIESTA) gr. 100 (All: 11) € 16,00 

IL PESCATO DEL GIORNO 

gr. 100 (All: 7) €   7,00 

TRANCETTI DI SALMONE IN CROSTA DI SEMI DI PAPAVERO SU MISTICANZA, 

 GAZPACHO  DI ZUCCHINE, PEPERONI E ZENZERO  

(All: 1-7-6) € 20,00 

LA SCALOPPA DI PESCE SPADA CON CITRON AL TIMO E CAPONATINA DI MELANZANA 

(All: 7) € 20,00 

LA FRITTURINA CROCCANTE DEL PESCATORE IN SALSA TARTARA 

(All: 1-11-8-7) € 18,00 

IL GAMBERO ROSSO ALLA BRACE 

(All: 11) € 23,00 

IL FILETTO DI BRANZINO IN PANURE DI PISTACCHIO E CAVOLO ROSSO CROCCANTE 

(All: 1-7-2) € 20,00 

 

L A   T E R R A 

LA BRACIOLA DI MAIALE ALLA GRIGLIA 

€ 15,00 

SCOTTADITO DI AGNELLO* IN SALSA AL ROSMARINO 

€ 20,00 

LA PAILLARD DI VITELLO ALLA MAÎTRE D’HÔTEL 

(All: 10) € 18,00 

LA FRACOSTA DI VITELLONE GRIGLIATA AL PEPE NERO 

€ 20,00 

 

 

 

 



 

 

 

L E   S P E C I A L I T A’   D E L L A   N O S T R A   T E R R A 

I BOCCONCINI DI BACCALA’ IN “AGLIATA” ALGHERESE 

(All: 1-7-6) € 15,00 

IL MISTO DEL SALUMIERE DELLA NOSTRA TERRA 

€ 13,00 

IL PROSCIUTTO DI CINGHIALE 

€ 13,00 

GLI “SPAGHETTI ALLA CHITARRA” ALL’ ALGHERESE 

(All: 1-6-14) € 15,00 

I “MACARRONES DE PUNZU” CON PURPUZZA ALLA “BARBARICINA” 

(All: 1-6-14) € 13,00 

I “CULURGIONES” DI PATATE AL POMODORO FRESCO, BASILICO E SCAGLIE DI GRANA 

(All: 1-10) € 16,00 

IL FILETTO DI MANZO FASCIATO AL GUANCIALE SU CREMA DI PORTO, PORCINI E SPUMA DI CAFFE’ 

(All: 6-12) € 22,00 

IL MAIALINO DI VILLANOVA ALLO SPIEDO AL PROFUMO DI MIRTO 

(A RICHIESTA PER 4 PAX.) € 20,00 

LE “SEBADAS” AL MIELE 

(All: 1-10-14) €   6,00 

 

C O N T O R N 1 

I CONTORNI E LE INSALATE € 6,00 

LE INSALATE COMPOSTE €12,00 

D E S S E R T  

DOLCE DEL GIORNO DEL MASTRO PASTICCIERE 

(All: 1-2-10-14) € 6,00 

SEMIFREDDO DI TORRONE AL “LIMONCELLO” 

(All: 14-2-6) € 6,00 

SELEZIONE DI FORMAGGI DELL’ISOLA 

(All: 10) € 13,00 

FRUTTA FRESCA DI STAGIONE 

€ 6,00 

* In mancanza di prodotto fresco potrebbe essere utilizzato un prodotto surgelato di prima scelta                          


